
Cuisine ouverte: 12h00 - 14h00/ 18h00 - 21h00 
Fermé dimanche et lundi midi 
Des  questions concernant allergies ou allergènes, contactez le 
personnel 
Prix sont en euro, service et TVA inclus 
1 addition par table 
Wi-fi : Damier Free Wi-Fi 



Amuse du chef  
 

ENTREE 
 

COQUILLES SAISIES  
Petits pois et menthe  

OU 
ASPERGES RÔTIES  

Fromage de Parmesan - purée d'amandes - beurre blanc à l'estragon  
 

PLAT PRINCIPAL 
 

TARTARE DE BŒUF  
Salade - frites  

OU 
LOUP DE MER  

Ratatouille - fregola sarda - curry rouge  
 

LANGOUSTINE + 20  
Mosaïque de poireau au nori - céleri-rave - babeurre  

 
DESSERT  

 
PANNA COTTA 

 Rhubarbe - orange - pistache  
OU  

DAME BLANCHE 
 Glace à la vanille - sauce au chocolat chaud 

 
SÉLECTION DE  FROMAGES   

Supplément      + 10 
 

60  

MENU DAMIER 

 

Aucun changement possible 



TAPAS 

COQUILLES SAISIES     24 
Petits pois et menthe  

 
 

FLÉTAN À LA NAGE     24  
Fenouil - moules - vin blanc - chips de panais 

 
 

ASPERGES RÔTIES      22 
Fromage de Parmesan - purée d'amandes - beurre blanc à l'estragon 

 
 

TAGLIATA DI MANZO     20 
 Bœuf - tomates séchées - balsamique 

 
 

RIS DE VEAU     24 
 Carotte - salade de betteraves 

 
 

CROQUETTES D'ARTISAN AUX CREVETTES      25 
 
 
 

CROQUETTES D'ARTISAN AU FROMAGE      19  
 

ENTREES 
 

CHARCUTERIE       20 
Sélection de viandes froides  

 
SAUMON FUMÉ        17 

Gelée Gin n tonic - concombre mariné - épinards - jus de pomme 
 

ARANCINI AUX CHAMPIGNONS ET POIREAUX         14 
Roquette - Parmesan - ail noir 

 
HOUMOUS ESPAGNOL         10 
Pignons de pin grillés - paprika  



 
FILET PUR     38 

Champignons au four - des  frites  
Sauce au poivre/champignons ou beurre d'ail 

 
 

LE BURGER DAMIER     25 
Laitue - tomate - oignons caramélisés - bacon - cheddar - frites 

 
 

VOL-AU-VENT MAISON     30  
Mousseline - frites 

Riz de  veau  supplément    + 10 
 
 

                                                              STEAK TARTARE     28 
                                                              Salade - frites 
 

 
FILET D'AGNEAU     32 

Aubergine grillée - risotto - jus de portobello  
 
 

LANGOUSTINES GRILLEES      55 
Raviolis aux épinards - beurre au poivre citronné  

 
 

ASPERGES À LA FLAMANDE     30  
Asperges blanches - pomme de terre - oeuf - persil  

 
 

SAUMON EN CROÛTE DE QUINOA      30  
Haricot blanc - paprika - asperges  

 
 

BAR DE MER      29 
Ratatouille - fregola sarda - curry rouge  

 
 

PETITE SOLE      38  
Beurre noisette - câpres - amande - salade - frites  

 
        

Foccacia maison - tomate - huile d'olive  3           

PLATS PRINCIPAUX 



 

RISOTTO AUX LÉGUMES VERTS      24  
Poireau - épinards - petits pois - asperges  

 
PHO RAMEN      18  

Nouilles - shiitake - pak choï - œuf soja  

 

THAÏ ROUGE VEGAN      22  
Patate douce - chou-fleur - brocoli - oignons - poivrons - riz  

 
MENU D’ENFANT 

 
CROQUETTE ARTISANALE AUX CREVETTES     16 

 
 

CROQUETTE TRADITIONNELLE AU FROMAGE     12 
 
 

HAMBURGER DE VIANDE DE BŒUF     14 
 
 

FILET PUR     17 
 
 

VOL-AU-VENT  15 
 
 
 

                 SERVI AVEC FRITES ET SALADE 
            

 

PLATS VÉGÉTARIENS 



DESSERTS 

CRUMBLE DE POMMES     12 
Mousse de myrtille - sorbet aux fruits 

 
 

PANNE COTTE AU MIEL    12 
Compote de rhubarbe - pistache  

 
 

PÈCHES CARAMÉLISÉES    12 
Cerise - amande - verveine - crème fraîche  

 
 

CHURROS      12 
Sauce chocolat épicée 

 
 

DAME BLANCHE     12 

Glace à la vanille - crème fraîche - sauce au chocolat  

 

ASSORTIMENT DE FROMAGES     20 

Confiture de fraises au chili 

 


